Gruppo Kk kKR

DAC SCHEDA TECNICA PRODOTTO

eccellenza per la ristorazione

DENOMINAZIONE DI VENDITA
ULTERIORE DESCRIZIONE PRODOTTO
INGREDIENTI

ALLERGENI

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE

ALTRE CARATTERISTICHE

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE

VALORI NUTRIZIONALI/ENERGETICI

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Codice:

1665

Descrizione:

FUNGHI CHAMPIGNON GRAN GOURMET NATUR. ARCO FT.3 KG.
Nomenclatura binomiale: Agaricus Bisporus, bianco
Acqua,funghi,sale,acido citrico(E330),acido ascorbico(E300).
Ricetta senza allergeni. Non sono presenti contaminazioni di
allergeni e in alcun caso di glutine e frutta a guscio.

pH: 5,0-5,6

Sale: 0,5-0,7%

Acido citrico: 0,1-0,3%

Acido ascorbico: 300-500 ppm

Materiali estranei: <2% (peso sgocciolato)

Macchie (2 mm~2): <2% (peso sgocciolato)

Default totali: <5% (peso sgocciolato)

Conta mesofili aerobici totale: <10 UFC/g

Conta mesofili anaerobici totale: <10 UFC/g

Conta termofili aerobici: <10 UFC/g

Conta termofili anaerobici: <10 UFC/g

Clostridi solfito riduttori: <10 UFC/g

Muffe e lieviti: <1 ufc/g

Valori medi per 100 g di peso sgocciolato

Energia 77 kJ/18 Kcal
Grassi 02¢g

- di cui saturi Og
Carboidrati 09¢g
-dicuizuccheri 0,1g
Fibre 22¢g

Proteine 2,1g

Sale 0,6g

Colore: giallo chiaro, crema
Odore: tipico del prodotto;
Sapore: naturale di funghi
Texture: compatta

CHAMPIGNON GRAN GOURMET NATUR.ARCO FT
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SCHEDA TECNICA PRODOTTO

DIMENSIONI ARTICOLO

OoGM

IONIZZAZIONE
DESCRIZIONE PROCESSO PRODUTTIVO

CONSERVAZIONE

DURABILITA PRODOTTO

TIPO DI IMBALLO/CONFEZIONE
PESO NETTO

PESO SGOCCIOLATO UNITA SINGOLA
CONTENUTO PER CARTONE
CARTONI PER PALLET

CARTONI PER STRATO

N°STRATI PER PALLET

MARCHIO

CODICE A BARRE SINGOLA UNITA
CODICE A BARRE CARTONE
NOMENCLATURA COMBINATA
ALTRE CARATTERISTICHE

STABILIMENTO DI PRODUZIONE
RIF.DOC.FOR.

Dimensioni cappella:max 55 mm,10% del peso sgocciolato>55 mm
Lunghezza gambo: max 45 mm, 10% del peso sgocciolato>45 mm

Spessore fetta: 6 mm +/-1 mm

Il prodotto sovramenzionato non contiene organismi
geneticamente modificati.

Non é soggetto a irradiazione

| funghi freschi e maturi sono meccanicamente raccolti da
strato biologico, spazzolati e puliti. | funghi sono
scottati, lavati, cerniti, tagliati in fette, confezionati

in barattoli e sterilizzati. Controllo di metallo, di
saldatura e controllo delle condizioni di sterilizzazione
sono parte della ispezione qualitativa. | barattoli
chiusi sono forniti di codice di produzione stampata e data
di scadenza.

Conservare in luogo fresco e asciutto, a temperatura
ambiente, tra 5-20°C.

4 anni dopo la data di produzione

Una volta aperto il barattolo 2 giorni a 5°C.

Latta elettrosaldata. Smaltimento : alluminio

2,500 kg

1,200 kg

6 pezzi

50 cartoni

n.5

n. 10

Arco

8026053016654

8026053016777

20031030

Prodotto conforme al Reg. CE 1881/2006 in materia di metalli

pesanti e al Reg. CE 396/2005 in materia di residui di
pesticidi
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